Carte n°3 : Lune de Noél
Jusqu’au Samedi 21 Décembre 2024

www. constantia-bordeaux.com
Tél 0535541051



Menu Lune

Menu en cing temps
68 €

FOIE GRAS
Poélé, bouillon thai aux crevettes grises, colrave épicé facon
kimchi, pistache, oignon vinaigré et ail noir

MAQUEREAU
Fumé au binchotan, escabéche miso, condiment topinambour,
pickles de graine de moutarde, huile d’aneth

SAINT JACQUES
En texture, chicon confit au beurre d’agrumes, tartare de Saint
Jacques en tartelette, clémentine et tagéte, hollandaise mikan

PINTADE
Cuisson basse température, prune umeboshi, échalion brulé,
bonbon de chou rouge confit, sauce albufera

RIZ AU LAIT
En déclinaison, rafraichit au gingembre, miel glacé, yaourt
gingembre, miel, pollen frais, gel houblonné, pain d’épices
ou
CHOCOLAT
En ganache, fumé et glacé, baba cacao whisky, espuma sobacha,
sarrasin croustillant

Servi pour I'ensemble des convives de votre table
Prix nets, taxes et service compris



A la Carte

Disponible sur I'ensemble des services

[.es entrees

Premier Croissant de Lune

FOIE GRAS - 16 €
Poélé, bouillon thai aux crevettes grises, colrave épicé facon
kimchi, pistache, oignon vinaigré et ail noir

MAQUEREAU - 15 €
Fumé au binchotan, escabéche miso, condiment topinambour,
pickles de graine de moutarde, huile d’aneth

Prix nets, taxes et service compris

Les plats
Pleine Lune
PINTADE - 32 €

Cuisson basse température, prune umeboshi, échalion brulé,
bonbon de chou rouge confit, sauce albufera

SAINT JACQUES - 30 €
En texture, chicon confit au beurre d’agrumes, tartare de Saint Jacques
en tartelette, clémentine et tagéte, hollandaise mikan

L.es desserts

Dernier croissant de lune

RIZ AU LAIT- 12 €
En déclinaison, rafraichit au gingembre, miel glacé, siphon yaourt
gingembre, mayonnaise de miel, pollen frais, gel houblonné, pain d’épices

CHOCOLAT - 14 €
En ganache, fumé et glacé, baba cacao whisky, espuma sobacha,
sarrasin croustillant

Prix nets, taxes et service compris



